SILLEN FAR INTE TORSKA

Ostersjon liknar mer en sjo &n ett hav, och vattnets egenskaper varierar fran norr
till séder. Under tusentals ar har olika grupper av sill och strémming, sa
kallade populationer, anpassat sig till férutsattningarna pa just den plats dar de
lever | Cstersjén, till olika nivaer av syre, salt, temperatur och grumlighet. Nu hotas
arten av dverfiske och kanske &r flera av de unika populationerna redan borta.







BLOMLOFS ROKERI

Jag satter mig i bilen, min gamla Volvo 945, en tidig tisdag morgon och ge mig av

fran Karlskrona norrut. Det &r namligen s att jag har fatt mojligheten att bestka ett

gammalt rékeri och inte vilket rokeri som helst utan Bloml6fs rokeri. Ett anrikt rékeri

som funnits sa ldnge jag kan minnas. Jag har pratat med min namne Ted, ja han heter

s8, Ted Blomlof. Och jag ska fa vara med och sitta eldarna och vara med under hela

processen nar man roker sill. Man réker inte bara sill utan dven al, lax och makrill.

En viktig sak att for tydliga dock &r att man réker inte bockling som ménga tror man

roker sill och nar sillen &r fardigrokt forst d& ar det en bockling.

GLAD | HAGEN och en vacker biltur ldangst med Blekinges
Ostkust och det fantastiska landskapet i solen reser jag med hdg
forvantan mot Brémsebro dér rékeriet haller till. Bromsebro
ligger strax innan Bergkvara och &r ett litet s6tt samhalle med
n&gra sma hus och det réder ett lugn dir som minner om en
ostérd tid frdn barndomen, samtidigt som det byggts ut en massa
pé rokeriet har det inte hant ndgon ting bara tid som passerat och
mé&nniskor som lever dér. V&l framme mots jag av Ted Blomlof
han &r pigg och glad och har hamtat ved infér rékningen. Ted har
varit med och jobbat pa rékeriet sedan han var nio ar gammal
1986 ja han fick tidigt sin arbetsmoral att tjana egna pengar i fa-
miljeféretaget dé han fick jobba med att vakta elden i rékarna och
packa kartonger som liten pojk.

KUNSKAP SOM GAR | ARV

Det gér &t en vildig massa ved nir man ska réka ja inte bara ved
utan dven spén, den typ av trd som anvands till rékning &r altré.
Ted berattar att han har varit med sedan barndomen och lart sig
i fr&n sin far och sin farfar hur man verkligen réker, det &r en

kunskap som har vaxt fram i familjen i generationer skulle man
kunna saga.

Salthalten pé laken som lagger sillen i ett dig innan den ska
rokas ligger pa 5% sen hdnger man upp den i réken och pabér-
ja rokningen. Detta ar naturligtvis forberett allt som ska rékas
hanger redan i rékarna nér jag kommer in i rummet, man bdrjar
sjdlva rékningen med att sitta eldar och stangda luckor sé att
fisken torkar upp, detta kdnner man pa skinnet efter ett tag och
det tog ndgra timmar innan det var dags for sjilvaste rékningen
med alspan.

Ted berétta ocksd om sin familj, sin barndom och hur det var
att vaxa upp i ett familjeforetag i Bergkvara, det &r inte utan att
jag blir grén av avund tank att fa vidxa upp pé ett sant sitt att
vara sd nira ett genuint yrke och livnira sig pd dessa fantastiska
rdvaror som Osters;jon alltid ha haft att erbjuda dem som har bott
langs kusten. De starkaste minnena ar s& klart berattar han frén
sin barndom nar de var inne i staden Karlskrona och sélde fisk
pa fisktorget. Ted salde fisken och hans pappa képte fisk i frén
fiskare, pa den tiden dé fiskebatarna lade till &ven inne vid Fisk-
torget i Karlskrona och Teds pappa gjorde affarer och kdpte



Ted Karlberg
"The herring women'
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SILL MED GURKA, DILL, GIN & CITRON

INGREDIENSER

2 burkar urvattnade sillfiléer
1 dl attikssprit, 12 %
2 dl socker
3 dl vatten
2 tsk fankalsfron
4 clgin
2 forpackning 5-minuters sill
1/2 slanggurka
1/2 citron, skalet
1/2 dl dill, hackad, eller mer

TILLAGNING

Koka upp &ttika, socker, vatten och fankalsfron.
Ta frén varmen och &t svalna helt. R6r ner gin i den kalla lagen.
Hall av spadet ifran sillen och skar den i bitar.
Skiva gurkan tunt med hjalp av en mandolin eller osthyvel.
Skala av tunna bitar av citronskal med hjalp av en potatisskalare.
Varva sill, gurka, dill och citronskal i en val rengjord burk. Hall éver lagen.
Lat garna sta kallt ndgon timme fére servering sa att smakerna hinner ga ihop sig.
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VASTKUSTEN

"Sill, sill, nu kommer silla in
Sill, sill, fet och go” och stinn
Jag tar feskebaten min, jag ska feska sill
Var &r tralen, fér nu gar silla till”

Humorgruppen Galenskaparna & After Shaves Knut Agnred,
sjunger sillens lov pa bred vastkustdialekt. Tidlos klassiker frén
TV-serien "En himla ménga program” och under uppropet: "Paus
i pandemin” kom Agnreds karaktar Ake fran Astol tillbaka, med en
hilsning frén sjoboden, i vantan pa att "coviden ska ga bort och
sillen gd till.” Karikatyren av en fiskare fran Bohuslan &r lika stark
som Allan Edwalls sméalanning, Emils pappa Anton Svensson.

Sill och Bohuslén hor ihop som karlek och kyssar.

| fem hundra &r har sillfisket i Bohuslén varit en viktig naring.
Forr kokades tran av sillen, idag behandlas den med samma
omsorg som basta sortens champagne. Tunnor med sill lagras
i bergrum och vinds regelbundet s& att kryddorna blandas med
sillen. Den forsta stora sillperioden i Bohuslan intraffade i mitten
av 1500-talet.D4 var den norska tullstationen i Bickevik, Bekevig
pé norska, en av fa byggnader, i det som idag &r Kungshamn.
Sillen var hérdvaluta for granshandeln. 200 &r senare hdsten
1752 kom sillen tillbaka i s& omfattande mingder att den blev en
riksangeldgenhet. Kung Adolf Fredrik hade tilltratt &ret innan, det
krigstrotta och alltmer utfattiga konungariket Sverige befann sig i
en kort paus av fred, mellan Hattarnas ryska krig och Pommerska
kriget.

Sillen kom den hsten till Bohuslan, i en omfattning som fick
Kommerskollegium att rapportera: "uti otrolig ymnighet och
méangd stigit till Stranderna i S6dra Skisrettgadrden emillan
Giotheborg och Marstrand”. Det var vid denna tid som stader
och hus allt oftare kom att lysas upp med hjélp av tran, utvunnet
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ur sill. De vanliga alternativen fér for att fa ljus i hus och stuga
var vax- eller talgljus och brinnande tjarved. Den senare brann
dock ned snabbt, sotade och smutsade ned. Vax och talgljus var
narmast en lyxvara.

Den nya fiskeprodukten - tranet kom att bli revolutionerande.
Fettet i sillen, blev i ren form till en olja utmarkt att anvandas i
lampor. Under 1700-talets sista decennium utgjorde férsaljning
av sill och tran 17 procent av vérdet av Sveriges totala export,
vilket var nast efter jarnet, men fore plankor och tra.

Sillfisket gjorde Bohuslén rikt och viktigt for nationens ekono-
mi, men sillen &r inte pélitlig. Den kommer och gér. Och n&r den
forsvinner blir det under l&ng tid. Bara négra &r efter att industrin
statt pd sin absoluta topp férsvann sillen plétsligt och var borta
till 1877. Den vintern kérde en angare plétsligt in i ett stim, stérre
dn ndgon ombord, tidigare hade sk&dat. Stimmet var sa tjockt att
fiskarna kastades upp pé férdack dar angaren kérde fram. Sillen
var tillbaka.

Den sista stora sillperioden inomskéars var kommen och med den
konservindustri och nya silltraditioner vilka kom att spridas &ver
landet. Sillen kom tillbaka under 30 &r. Stérsta produktionen var
vintern 1895-96, da fangsten berdknades till 214 000 ton. Lagrad
skarpsill (ansjovis) hade varit den dominerande produkten. Fram-
vaxten av ett borgerskap, konservens tekniska utveckling och allt
fler géstgiverier, krogar och restauranter férde med sig att var
tids &lskade "kryddsill” uppstod. Storsillen skars i sma bitar och
smaksattes med olika kryddor, den forsta presenterades 1889.
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Gudmundur Thorsteinsson "Sillbal”

k Gunnlaugur Blondal
"The herring worker”

Olaus Magnus skriver: "...ty sillen kommer fram till kusten i s&
vildiga massor, att icke blott de fiskandes nit gé& sénder, utan till
och med en tveeggad stridsyxa eller hillebard, om man sticker
ned den midt i fiskstimmet, blir stdende dari.”

"Historia om de nordiska folken” &r ingen uppslagsbok. Det
ar en riklig blandning av skrénor, sagor, gissningar, men ocksa
korrekta beskrivningar. Bilderna har sarskild betydelse, utan
jamforelse &r boken den mest betydande bildkéllan for seder och
bruk i Norden vid den nyare tidens bérjan. Olaus Magnus bild av
sillfisket &r det &ldsta kanda konstverket som placerar sillen i
centrum f&r berattelsen.

Och det &r tydligt att Olaus Magnus var fascinerad av sill;
"Om natten lysa dess 6gon pé hafvet som ett ljus, ja &n mer,

nér hela det véldiga silhstdimmet hastigt rér sig och vander pa
sig, tycker man sig se blank och blixtar ute tillhafs, och detta
plagar man kalla sillblixtar.”

EN HARD OCH OFTA FARLIG INDUSTRI

Fisket och beredningen av sill har i &rhundraden fascinerat
otaliga konstnarer. En hérd och ofta farlig industri, som i en
mélning kunde aterberittas med sdvil dramatik som skénhet.
Sma bétar kastas runt pa stormigt hav. Sjéméan kdmpar med
végor och piskande regn for att dra in vilfyllda nat. Kvinnor,

i ldnga rader sorterar, saltar och ldgger in sillarna i jattelika
tunnor. "Fisherwomen” &r ett av den isldndska konstnéren

Jon Thorleifssons framsta verk. Den stora oljemélningen repre-
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Sill far mig att ma bra. Sill och strémming.
Sillen &r mig néra. Familj, minnen och jobb. Lycka. Vardag och fest.

Sill gér mig glad. Den lilla smakrika fisken &r s& mycket mer an en maltid.
Sillen &r en beréttelse i sig sjalv, men samtidigt berattelser om méanniskor,
mdten, historia och historier och inte minst; inldggningar och smaker.

Sill ar pratmat. Den tystar inte munnen, tvartom; sillen dppnar sinnen och startar
samtal. Som ambassador for Sverige, forst i Island och senare i Sydafrika
praktiserar jag "silldiplomati”. Sill ppnar dérrar.

MOJLIGEN AR JAG i tio&rsaldern. Min farfar Ivar kommer
kérande i sin bl8a Ford Taunus, med vindrutan halvt tackt
med klistermarken av majblommor. Han bromsar in vid mina
foraldrars hus i Oskarshamn och skyndar in. Farfar vantar
inte pa att ndgon dppnar, for nu &r det bréda tider.
Jag hér honom ropa:

- Willy, Willy, islandssillen har kommit.

Och sé bar det ivéag till affaren, kanske Konsum, farfar, pappa
Willy och jag. Det &r tidigt 70-tal. Jag tror mig minnas att i det

svala rummet &r saval golv som véggar klddda i vita kakelplattor.

Mgjligen ar det en bild som kommit till mig senare i livet, dock
minns jag hur fiskarna dstes ur stora tratunnor.

Jag var ett barn, inte ens tonéring. Jag at inte sill. Kéttbullar
och korv géllde for mig. Jag hade ingen relation till fiskarna i
tunnorna, men forstod att de betydde négot speciellt fér pappa
och farfar. Jag var inte med vid inldggningen som framst
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skottes av farmor Gunhild, men aven till viss del av mamma
Suzanne. Jag ség glasburkarna med fisken vid middagsborden,
men de var inte en del av min varld.

2017 utndmndes jag av regeringen till Sveriges ambassador
till Island. Budgeten var forsiktigt uttryckt mycket begrénsad,
varfor jag snabbt inség att det kontaktsdkande och framjande
av Sverige som jag dnskade att &stadkomma, krévde stora
maétt av kreativitet. | synnerhet nér det géllde majligheten att
kunna bjuda géster till bords.

LOSNINGEN BLEV SILL

Island &r och har mer &n s4 varit en dominerande sillnation.

For export av sill. De fiskrika haven kring det vackra ¢riket i
nordatlanten erbjuder rikligt med fisk. Exporten av sill bar lange
upp Islands ekonomi, men till det egna middagsbordet véljer
islanningarna torsk, piggvar, kolja, sjétunga och andra lackerheter.
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